
fecha, 7 – 14 – 15 diciembre 

ficha, 2693439  

programa, Tecnólogo en control de calidad en la industria de alimentos 

Actividades realizadas: presentación guías de Calidad de materias primas para productos 
cárnicos, insumos, envases, maquinaria y equipos en la industria de cárnicos, variables de 
operación y control de equipos de producción y BPM.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

Asistencias

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Actividades – taller – evaluación, ejecutadas por aprendices: 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 



 

 



 

 



 

 



 

 


